
LIEBE SCHÜLER UND SCHÜLERINNEN, WAS IST
EURE MEINUNG?
Im großen Speiseraum des Bistro 32 liegen Formu-
lare aus, die es euch erleichtern eure Meinung zu 
sagen. Bitte meldet uns zurück, wenn etwas nicht 
in Ordnung war oder auch, wenn es euch beson-
ders gut geschmeckt hat. Damit helft ihr uns unsere 
Speisepläne zu verbessern. Darüber hinaus führen 
wir in regelmäßigen Abständen Befragungen durch, 
die ebenfalls dazu beitragen sollen, Verbesserungen 
einzuführen. Die Auswertungen der Fragebogenakti-
onen werden im Mensaausschuss besprochen.

MENSAAUSSCHUSS
Im Mensaausschuss besteht die Möglichkeit aktiv 
Einfl uss auf das Angebot und die Atmosphäre im 
Bistro 32 zu nehmen und Anregungen zur weiteren 
Entwicklung zu geben. Dazu trifft sich das Gremi-
um regelmäßig. Der Ausschuss hat keine bindende 
Funktion, doch Vorschläge, die im Ausschuss Kon-
sens gefunden haben, wurden in der Vergangenheit 
umgesetzt.

Dies betrifft z. B. die Einführung der Salatbar, die 
Durchführung von Mottowochen oder die Kenn-
zeichnung der Menüangebote. Ein nächstes Projekt 
ist die Gestaltung des Innenhofes des Bistros, wo für 
den Sommer Sitzplätze im Freien geschaffen wer-
den sollen. Mitglieder des Mensaausschusses sind 
Elternvertreter und Mitarbeiter der Schulen, darunter 
eine Dipl. Oecotrophologin, von den Freckenhorster 
Werkstätten Herr Mayer-Wittreck, die Küchenleiterin 
Frau Kara, eine Schülervertretung und ein Vertreter 
des Trägers.

ÖFFNUNGSZEITEN:
Montag bis Freitag: 07.00 - 15.00 Uhr

Küchenleiterin Kadryé Kara
Von-Ketteler-Straße 32
48231 Warendorf
Telefon: 0 25 81 / 7 89 85 82
E-Mail: bistro32-warendorf@kcv-waf.de

Bestellseite:
http://www.bistro32.inetmenue.de

...gut und 

lecker esse
n

Mo, Di, Do: 7.00 - 14.00 Uhr
Mi: 7.00 - 13.30 Uhr
Fr: 7.00 - 12.00 Uhr



SEHR GEEHRTE ELTERN! LIEBE SCHÜLERINNEN
UND SCHÜLER, LIEBES LEHRER-KOLLEGIUM!
Das „Bistro 32“ im Schulviertel an der Von-Ketteler-
Straße ist ein Integrationsfachbetrieb für Menschen 
mit Behinderung. Betreiber ist das Integrationsunter-
nehmen Fredi der Freckenhorster Werkstätten. Drei-
zehn Mitarbeiter, davon neun mit unterschiedlichen 
Handicaps und eine Auszubildende werden von der 
Küchenleiterin Frau Kara angeleitet und bereiten 
täglich durchschnittlich 300 Mahlzeiten frisch zu. 
Eine ausgewogene Ernährung ist wichtige Voraus-
setzung für die optimale körperliche und geistige 
Leistungsfähigkeit von Kindern und Jugendlichen. 
Der Verpfl egung in der Schule kommt daher eine 
zentrale Bedeutung zu.

WIR KOCHEN VOR ORT!
Um die ernährungsphysiologische Qualität der Le-
bensmittel zu erhalten, wenden wir im Bistro 32 die 
als Mischküche bezeichnete Zubereitungsweise der 
Mahlzeiten an. Es werden täglich frische Lebens-
mittel verarbeitet, die durch Convenience-Produkte, 
dazu zählen beispielsweise Tiefkühlgemüse, Teig-
waren wie Nudeln oder tiefgekühltes, zerlegtes 
Fleisch ergänzt werden. 

Lange Warmhaltezeiten und damit verbundene 
Nährstoffverluste gibt es deshalb nicht. Um lange 
Transportwege zu vermeiden arbeiten wir möglichst 
mit ortsansässigen Lieferanten zusammen, unse-
re Bio-Kartoffeln und Bio-Eier für belegte Brötchen 
stammen beispielsweise vom „Hof Lohmann“ in Fre-
ckenhorst.

MENÜANGEBOT UND PREIS
Es werden täglich, von montags bis freitags, jeweils 
vier verschiedene Menüs zur Auswahl angeboten. 
Dabei kann zwischen einem Gericht mit Fleisch, 
einem vegetarischen Gericht, der Nudelbar und der 
Salatbar ausgewählt werden. Der Speiseplan wird 
im Voraus für zwei Wochen erstellt und ist im Inter-
net unter www.bistro32.de von zu Hause aus oder 
über die Bestellterminals in den Schulen und im Bis-
tro abrufbar.
Der Menüpreis ist für Schüler reduziert und be-
trägt 3,30 Euro (inkl. MwSt.) je Hauptgericht inklu-
sive einer Nachspeise (Obst/Joghurt). Kostenloses 
Mineralwasser steht am Trinkwasserspender zur 
Verfügung. Für berechtigte Personen kann es über 
Bildung und Teilhabe weitere Zuschüsse zum Mit-
tagessen geben. Für alle anderen Personen (Lehrer, 
Behördenmitarbeiter, etc.) werden 3,90 € pro Menü-
Bestellung berechnet.

ANMELDUNG
Um im Bistro 32 essen zu können, ist es erforderlich, 
sich vorab als Essensteilnehmer anzumelden.Eine 
Anmeldung ist jederzeit möglich. Das Anmeldefor-
mular hierfür ist in der Schule erhältlich oder auf den 
Internetseiten der Schulen zu fi nden und kann aus-
gefüllt und unterschrieben sowohl an der Schule als 
auch im Bistro 32 abgegeben werden. Nach der An-
meldung wird ein Schreiben mit den Zugangsdaten, 
näheren Erläuterungen und der sogenannte Key-
Fop versendet. Dieser Key-Fop, ausgestattet mit ei-
nem Chip, dient zur Identifi zierung am System, zum 
Bestellen an den Bestellterminals in den Schulen, 

zum Abholen der Speisen an den Essensausgaben 
sowie als bargeldloses Zahlungsmittel an der Ki-
oskkasse im Bistro 32. Eine Anmeldung verpfl ichtet 
nicht zur Essensteilnahme. Vor der Nutzung des Be-
stellsystems muss ein Geldbetrag auf ein Treuhand-
konto überwiesen werden. Die Bankverbindung zum 
Aufl aden des Kontos lautet:

Freckenhorster
Werkstätten Dienstleistungsservice gGmbH
Konto-Nr:  17760701
BLZ:   40060265
IBAN:   DE86 4006 0265 0017 7607 01
BIC:   GENODEM1DKM
Name der Bank: DKM, Darlehnskasse Münster e.G

BESTELLEN UND STORNIEREN
Für den Bestellvorgang stehen 2 Wege zur Verfügung.
1. der Schüler bestellt das Essen am Bestellterminal
    in der Schule oder im Bistro selbst.
2. der Schüler oder die Eltern bestellen das Schul-
    essen Online im Internet.

Der Zugang zum Online System kann mit Login und 
Passwort von jedem internetfähigen PC aus vorge-
nommen werden, egal ob vom Computerraum in der 
Schule oder von Zuhause aus. Essen-Bestellungen 
sollten mindestens zwei Tage im Voraus gebucht 
werden. Essen-Stornierungen können sowohl vom 
Bestellterminal in der Schule als auch vom Online 
System für jeden Essenstag bis 9.00 Uhr durchge-
führt werden.

3,90

4,30


